Perfumistas abundan en el sector de los aromas
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Perfumistas abundan en el sector de los
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La perfumista de la empresa Eurofragances S. L.,
Laura Raurell Mestres, asegura que el sector de los
aromas “es un campo desconocido, en el que influye
mucho la quimica”, por lo que animoé a los
estudiantes de la Universidad de Jaén a aplicar sus
conocimientos en dicho sector.

Laura Raurell hizo esta afirmacion en la conferencia
“Quimica y Aromas”, que organizé la Facultad de
Ciencias Experimentales de la Universidad de Jaén,
con motivo de las actividades programadas para
celebrar el Ao Internacional de la Quimica.

Conferencia de la perfumista Laura Raurell.

La conferencia pretendia difundir la actividad de los quimicos en el mundo de los olores, que se completé
con un taller practico sobre aromas y fragancias que impartié la profesora e investigadora del
Departamento de Quimica Inorganica y Organica de la Universidad de Jaén, Sofia Salido.

El arte de crear un perfume también procede de tiempos inmemoriales. Los ingredientes que
proporcionan al perfume su olor son los extractos y aceites esenciales, que se obtienen de flores,
plantas, maderas, etcétera, asi como los compuestos quimicos sintetizados en el laboratorio. La
armonica combinacién de unos y otros lleva cada dia a la creacion de nuevas fragancias. De igual
manera, los aromas, que son aditivos de uso alimentario, comparten con las fragancias algunas de sus
materias primas.

La perfumista explico que los aromas, que son composiciones quimicas organicas, estan considerados
como sustancias capaces de producir un olor y un sabor. “En principio, casi todos alimentos llevan
aromas, por una serie de motivos: para enmascarar olores desagradables, dar un valor afiadid al
producto o diversificar sustancias”, comenté.

Con la unién de sustancias derivadas de la naturaleza o sintetizadas en el laboratorio, “podemos obtener
un aroma de carne, un sabor de fresa, de platano”. Para ello, se realizan densidades, indices de
refraccion, métodos de analisis de con cromatografia de gases, de espectofotometria de masas, “que
permiten descomponer el aroma en sustancias individuales, en moléculas”, sefial6. A su vez, permite
crear nuevos aromas, “y puedes tener un aromas de fresas mas maduras, mas acidas, mas verdes, mas
aromaticas, segun las sustancias que intervienen dentro del aroma obtener diferentes perfiles de fresa”,
apunto.

La segunda actividad del dia fue la conferencia sobre “Quimica y plantas medicinales”, a cargo de Maria
Teresa Ortega, profesora de la Universidad Complutense de Madrid.
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Oler un perfume que nos agrada es algo muy hermoso porque en muchas ocasiones se nos vienen a
la
cabeza vivencias en los que ciertos aromas han estado presentes. Es una pasada disfrutar de algo
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